
ティースプーン1～2杯を一日数回を目安に、そのまま又はぬるま湯で召し上がってください

召し上がる時間に決まりはありません。ご自身の生活習慣に合わせて召し上がってください

姉妹品のイオン化カルシウム「智乃道」と「酵素乃道」を一緒に飲用するのが最適です

注意：熱いお湯などでの飲用は有用微生物、酵素が失活しますのでお控えください

水分と合わせた状態での長時間の保管は酵素活性が失われるためお控えください

【販売者】

株式会社サンルート

〒426-0088 静岡県藤枝市堀之内1729

TEL：054-646-1440 FAX：054-644-0015

【取扱店】

日本古来の伝統的な発酵の技術を元に作られた植物性発酵食品です

全国各地で栽培された果実や穀類を主原料に、天然酵母や乳酸菌・

コウジ菌などの各種有用微生物群を60年以上に亘り独自の製法で総

合培養しているオンリーワンの製品です

8,400円（税込価格9,072円）

K-10075

人間にとって最も重要で生命維持に必要不可

欠なのが酵素です。生命活動にはあらゆる酵

素が作用していますが、体内の酵素には限り

があり、食べ物から活性のある酵素を摂り入

れて補うことが重要と言われています

植物性発酵食品

酵 素 乃 道

酵素の活性を確認他の酵素との違い生きた微生物群と活性酵素

酵素乃道は独自の低温乾燥技

術により酵素の活性と有用微

生物群も生きた状態を保って

いるため、有用微生物群・酵

素の摂取に最適な製品です

酵素乃道は有用微生物群と酵素に最適な

半湿状態の製品です。一般の商品は加熱

殺菌が必要な清涼飲料水やペースト状の

ため、有用微生物群が失活し、酵素の活

性を失っているものが多いです

酵素の命とも言える

「活性の違い」を簡

単なデンプン分解実

験で確認することが

きます

180g

しかし、酵素は熱に弱く、60度以上でほとんど活性

を失う為、現代の加熱加工食品を多用する食生活か

らでは摂りにくい重要、且つ、大切な栄養素です

ご家族の健康管理に

生きた微生物と活性ある酵素の補給に

お役立てください

一般的に
酵素って？

酵素乃道
とは？

酵素乃道
の特長

食べ方
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